
BITTE WEISEN SIE UNSEREN SERVICE AUF MÖGLICHE ALLERGIEN ODER UNVERTRÄGLICHKEITEN HIN

いらっしゃいませ！ // Irasshaimase!

Wir servieren euch authentische, japanische Ramen, die 
wir auf unseren unzähligen Reisen durch Japan 
kennenlernen und selbst verkosten durften. Unsere 
Nudeln werden von uns täglich frisch, nach eigener 
Rezeptur und auf einer eigens aus Japan importierten 
Nudelmaschine hergestellt. Alle Zutaten von der Brühe 
bis hin zur Tare (japanische Würzpaste) sowie die 
Toppings werden bei uns ohne Zusatz von Glutamat oder 
sonstigen Geschmacksverstärkern produziert. Die 
Zutaten importieren wir größtenteils aus Japan, unser 
Gemüse & Fleisch beziehen wir von regionalen Anbietern. 
Also lasst es euch schmecken - jetzt darf geschlürft 
werden!
#momoramenhh

EDAMAME f    € 7,70
junge Sojabohnen & Meersalz (Vegan)

SPICY EDAMAME f, k   € 8,70
junge Sojabohnen, Meersalz, Sesam & Chili (Vegan)

KIMCHI d     € 8,20
scharf fermentierter Kohl

GOMA-AE f, k    € 8,20
Spinatsalat, Sesam, Soja (Vegan)

GYOZA a     € 8,50
Teigtasche, Chicken & Cabbage 

VEGGIE GYOZA a    € 8,50
Teigtasche, Shitaake & Cabbage (VEGAN)

SZECHUAN STYLE GYOZA a,f, k  € 9,90
Teigtasche, wahlweise mit Chicken oder 
Veggie (Vegan), Sesam, Chili Öl, Frühlauch & Crispy Garlic

CHASHU f, k    € 10,90
Geschmorrter Schweinebauch, 
Sesam, Frühlauch  & Soja

MOMO BUTA a,f, h    € 10,90
Sous Vide gegarter Schweinenacken, Ponzu, Trüffel, 
Mizuna, Nori & Sesam

MOMO BUNS a, d, e, f, g, k   € 11,90
Zwei gedämpfte Buns, Ikura Mayo, Hoisin, Gurke, Erdnüsse, 
Koriander, Frühlauch & Crispy Garlic wahlweise mit Chashu, 
Tofu oder Chicken
 

STARTERS

CLASSIC RAMEN
SIGNATURE RAMEN VEGANE RAMEN TONKOTSU RAMEN

MAZEMEN
(OHNE BRÜHE )

SHIO A, C, D,     € 17,40
Salz Tare, Hühnerbrühe, Yuzu, blanchierter Spinat, 
Limette, Frühlingszwiebeln, rote Zwiebeln, Ei & Chicken

SHOYU A, C, D, F,     € 17,40
Doppelt fermentierte Sojasauce von der Insel Shodoshima, 
Hühnerbrühe, Shitaake, Nori, Naruto Maki, Ei & wahlweise mit 
Chicken, Tofu oder Chashu (Schweinebauch)

MISO A, C, D, F, K     € 17,40
Miso Tare, Hühnerbrühe, Sprossen, Kohl, Karotte, 
Ei & wahlweise mit Chicken, Tofu oder Chashu (Schweinebauch)

SPICY MISO A, C, D, F, K    € 18,90
Chili Miso Tare, Hühnerbrühe, Sprossen, Kohl, 
Karotte,  Ei & wahlweise mit Chicken, 
Tofu oder Chashu (Schweinebauch)

TANTANMEN A, C, D, E, F, K    € 17,40
Sesam Miso Tare, grüner Szechuan Pfeffer, Hühnerbrühe, 
Pak Choi, Koriander, Erdnüsse, pikantes 
Chicken Hack & Frühlauch

MOMO STYLE SHOYU A, C, D, F   € 19,50
Doppelt fermentierte Sojasauce v.d. Insel Shodoshima, 
Hühnerbrühe, Menma, Chashu, Mizuna & Ei, rosa 

gegarter Schweinenacken, Yuzu, Naruto Maki
 
MOMO STYLE SPICY MISO A, C, D, F, K   € 20,90
Chili Miso Tare,  grüner Szechuan Pfeffer, Hühnerbrühe, 
Mayu, Karotte, Kohl, Frühlauch, Chicken Hack, Sprossen, Ei & wahlweise 
mit Chicken, Tofu oder Chashu (Schweinebauch)

SAPPORO STYLE MISO A, C, D, F, K   € 19,90
Miso Tare, Hühnerbrühe, Sprossen,  Karotte , Kohl, Mais, Butter, Ei & 
wahlweise mit Chicken, Tofu oder Chashu (Schweinebauch)

TORI PAITAN A, C, D, F, K    € 19,90

Cremige Hühnerbrühe, Shitaake, Frühlauch, Mizuna, 
rote Zwiebeln, Poree, Yuzu Zeste, Crispy Garlic, Ei und 
wahlweise mit Chicken, Tofu oder Chashu (Schweinebauch)

TANTANMEN VEGAN A, E, F, K,   €16,90
Sesam Miso Tare, grüner Szechuan Pfeffer, Koriander, 
Erdnüsse, Pak Choi, pikantes Soja Hack & Frühlauch

MISO VEGAN A, F     € 16,90
Miso Tare, Gemüsebrühe, Kohl, Karotte, 
Shitaake, Mais, Spinat, Frühlauch & Sprossen 

SPICY MISO VEGAN A, K    € 17,90
Chili Miso Tare mit Gemüsefond, Shitaake,
Kohl, Karotte, Mais, Spinat, Frühlauch & Sprossen

MOMO STYLE SPICY MISO VEGAN A, K  € 19,90
Chili Miso Tare, Tofu, Gemüsefond, grüner Szechuan Pfeffer, 
Sprossen, Kohl, Frühlauch, Karotte, Mayu, Soja Hack & Sprossen

DRY TANTANMEN VEGAN (ohne Brühe) A, E, F, K  € 17,90
Grüner Szechuan Pfeffer, Sesam, Koriander, Erdnüsse, 
Pak Choi, pikantes Soja Hack & Frühlauch 

SPICY DRY TANTANMEN VEGAN (ohne Brühe)  A, E, F, K € 18,90
Grüner Szechuan Pfeffer, Chili Sesam, Koriander, Erdnüsse, 
Pak Choi, pikantes Soja Hack & Frühlauch 

SAPPORO STYLE MISO VEGAN A, F   € 18,90
Miso, Gemüsebrühe, Kohl, Karotte, Sprossen, Mais, Frühlauch, Tofu & 
Vegane Butter

TONKOTSU A, C, D    € 18,60
Cremige Schweinebrühe, 24 Stunden gekocht, 
Mu Err Pilze, Chashu, Frühlauch & Ei

TONKOTSU TRIPLE GARLIC A, C, D  € 19,90
Cremige Schweinebrühe, 24 Stunden gekocht, 
Mayu, Mu Err Pilze, Crispy Garlic,
frischer Knoblauch, Chashu, Frühlauch & Ei

TONKOTSU RED A, C, D   € 19,90
Cremige Schweinebrühe, 24 Stunden gekocht, 
Spicy Ball, Mu Err Pilze, Chili Öl, 
Chashu, Frühlauch & Ei

ABURA SOBA A, C, D, F   € 19,80
Shoyu Tare, Nori, Röstzwiebeln, 
Frühlauch, Onsen Ei, wahlweise mit 
Chicken, Tofu oder Chashu (Schweinebauch)

SPICY ABURA SOBA A, C, D, F  € 20,90
Shoyu Tare, Chili, Nori, Röstzwiebeln,
Onsen Ei, wahlweise mit Chicken, Tofu 
oder Chashu (Schweinebauch)

DRY TANTANMEN A, C, D, E, F, K  € 19,80
Grüner Szechuan Pfeffer, Sesam, 
Koriander, Erdnüsse, Pak Choi, Onsen Ei, 
pikantes Chicken Hack & Frühlauch 

SPICY DRY TANTANMEN A, C, D, E, F, K  € 20,90
Grüner Szechuan Pfeffer, Chili Sesam, 
Koriander, Erdnüsse, Pak Choi, Onsen Ei, 
pikantes Chicken Hack & Frühlauch 

MATCHA EIS G    € 8,80

Matcha & Surprise

DESSERTS

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

AJITAMA (1/2 MARINIERTES EI) € 2,50
ONSEN EI   € 3,90
MAYU   € 1,80
CHASHU    € 5,90
SCHWEINENACKEN   € 5,90
NARUTO MAKI  € 2,10

CHICKEN  € 5,90
CHICKEN HACK € 5,90
TOFU HACK € 5,90
TOFU STÜCKE € 5,90
MENMA  € 2,70
SPICY BALL € 2,70
KIMCHI  € 5,90

BUTTER  € 2,50
MAIS  € 1,60 
EXTRA NUDELN € 4,90 
SZECHUAN PEFFER € 1,80 
SPROSSEN € 1,80 
SPINAT  € 1,80 
ERDNÜSSE € 1,90 

SHITAAKE  € 1,80 
NORI  € 1,80  
KORIANDER € 1,80  
RÖSTZWIEBELN € 1,80  
PAK CHOI  € 3,50 

EXTRAS

Zusatzstoffe:
1= mit Konservierungsstoff / 2= mit Geschmacksverstärker / 3= mit Antioxidations-
mittel / 4= mit Farbstoff / 5= mit Phosphat / 6= mit Süßungsmittel / 7= koffeinhaltig / 
8= chininhaltig / 9= geschwärzt / 10= enthält Phenylalaninquelle

Enthält folgende Allergene:
A= glutenhaltiges Getreide / B= Krebstiere / C= Eier / D= Fisch / E= Erdnüsse / F= Soja /
G= Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose) / H= Schalenfrüchte / I= Sellerie / 
J= Senf / K= Sesamsamen / L= Schwefeldioxid und Sulfite / M= Lupinen / N= Weichtiere



"MOMO-MADE LEMONADE"     5,40 €
Sodawasser + Weißer Rohrzucker + Zitrone 
"MOMO-MADE ICED TEA"     5,40 €
Grüner Tee + Weißer Rohrzucker + Orangenblüte + Zitrone
"MOMO-MADE MATCHA LEMONADE"    5,90 €
Sodawasser + Weißer Rohrzucker + Japanischer Matcha + Yuzu
„MOMO MADE YUZU LEMONADE“    5,90 €
Sodawasser + Weißer Rohrzucker + Yuzu

Tafelwasser Sprudel / Still                       1,0L / 4,80 € 

Naturtrübe Apfelschorle                    300 ml / 3,80 €

Thomas Henry Spicy Ginger  / Ginger Ale & Tonic   200 ml Flasche / 3,80 €

Thomas Henry Ginger Ale     200 ml Flasche / 3,80 €

Thomas Henry Tonic Water     200 ml Flasche / 3,80 €

Fritz Kola / Zuckerfrei /  Misch Masch / Orange    200 ml Flasche / 3,60 €

ViO Still       250 ml Flasche / 3,20 €

        750 ml Flasche / 7,50 €

Apollinaris Selection      250 ml Flasche / 3,20 €

        750 ml Flasche / 7,50 €

Red Bull Original / Red Edition         250 ml Dose / 4,20 €

Oolong        4,20 €

Jasmin        4,20 €Helbing              4cl / 4,50 €

Frangelico Lime             4cl / 4,00 €

SHOTS
TEA

HOMEMADESBIER

WEIN

APERITIV

SAKE

Asahi Super Dry – Japanese Lager / 5,0 %   300 ml vom Fass / 5,60 €
Carlsberg Pilsener / 4,6 %                              300 ml vom Fass / 4,90 €

Two Chefs Brewing - White Mamba / 5% 12 IBU  330 ml Dose / 5,90 €
Witbier mit Zitronengras & Kardamom

Kronebourg 1664 Blanc / 5%    330 ml Flasche / 5,40

Strandräuber Naturradler / 2,0 %                                                330 ml Flasche / 4,80 € 
Störtebeker Keller-Bier 1402 + Naturtrübe Zitronenlimonade

Jever Fun Alkoholfrei / < 0,5 %                    330 ml Flasche / 4,90 €

Sauvignon Blanc Weinschorle    200 ml Glas / 7,90 €
Catch & Release 2021 Sauvignon Blanc / 11 %  200 ml Glas / 8,50 €
Kesselring 2022 Bio Grauburgunder  / 12,5 %  200 ml Glas / 8,50 €

Catch & Release 2021 Sauvignon Blanc / 11,0 %  750 ml Flasche / 25,80 €
Kesselring 2022 Bio Grauburgunder  / 12,5 %  750 ml Flasche / 31,50 €

Hakutsuru Junmai / 14,0 %    100 ml Glas / 4,60 €
       500 ml Flasche / 19,50 €
"MOMO-Made Yuzu Sake" / 13,0 %   100 ml Glas / 5,90 € 
Yuzu Sake + Hakutsuru Junmai             

Kawatsuru Sanuki Cloudy Nigori / 6,0 %   100 ml Glas / 6,50 €
       720 ml Flasche / 39,00 €
Kawatsuru Umakuchi Junmai / 15,0 %   100 ml Glas / 8,80 €
       720 ml Flasche / 52,00 €
Takagi Toyonoume Junmai Gincho / 16,3 %  100 ml Glas / 9,60 €
       720 ml Flasche / 58,00 €
Bijofu Honjozo / 14,0 %     100 ml Glas / 7,60 €
       720 ml Flasche / 48,00 €
Fukuju Kobe Classic / 15,0 %    100 ml Glas / 9,60 €
       720 ml Flasche / 68,00 €
Ikekame Turtle Red / 15,0 %    100 ml Glas / 10,40 €
       720 ml Flasche / 76,00 €
Ikekame Turtle Black / 15,0 %    100 ml Glas / 9,60 €
       720 ml Flasche / 58,00 €
 

"Yuzu Spritz" 

MOMO- Made Yuzu Sake + Sauvignon Blanc + Sodawasser + Yuzu 200 ml Glas / 8,90 €

MOMO SIGNATURES

“Lychee Martini"    12,60 €
Ketel One Wodka (Weizen) + Nigori (Cloudy Sake ) + Lychee
+ Yuzu + Sodawasser

“Negroni Arigato"    12,60 €
Tanqueray Gin (Wacholder + Botanicals) 
Noilly Prat Ambre Wermut +  Teté Botanical Liqoeur

“Hatori Hanzo"     11,60 €
Lillet Blanc + Szechuan +  Kirsche + Sodawasser

“Young Money"     13,60 €
Ketel One Wodka + Nep Moi Reisvodka +  Yuzu + Calpico + Sodawasser

CLASSIC HIGHBALLS
"Kaku Highball"     10,90 €
Suntory Kakubin Japanese Whisky 
(Gerste + Fass) + Sodawasser + Zitrone

"Gin & Tonic"     10,90 €
Tanqueray London Dry Gin 
(Wacholder + Botanicals) + Tonic Water + Zitrone
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ICED CHARITEA GREEN       330ml / 4,90 €
Bio Grüntee + Bio Ingwer + Bio Honig 
ICED CHARITEA  MATE / MATE  ZUCKERFREI    330ml / 4,90 €
Bio Mate + Bio Orange + Bio Zitrone
ICED CHARITEA RED       330ml / 4,90 €
Bio Roibostee + Bio Passionsfrucht

LEMONAID Maracuja / Blutorange / Ingwer     330ml / 5,40 €

SOFTDRINKS



- BITTE WEISEN SIE UNSEREN SERVICE AUF MÖGLICHE ALLERGIEN ODER UNVERTRÄGLICHKEITEN HIN 

- SOLLTE ES AUCH ZU WÜRZIG SEIN, FRAGT UNS GERNE NACH EXTRA BRÜHE! 

STARTERS

Zusatzstoffe:
1= mit Konservierungsstoff / 2= mit Geschmacksverstärker / 3= mit Antioxidations-
mittel / 4= mit Farbstoff / 5= mit Phosphat / 6= mit Süßungsmittel / 7= koffeinhaltig / 
8= chininhaltig / 9= geschwärzt / 10= enthält Phenylalaninquelle

Enthält folgende Allergene:
A= glutenhaltiges Getreide / B= Krebstiere / C= Eier / D= Fisch / E= Erdnüsse / F= Soja /
G= Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose) / H= Schalenfrüchte / I= Sellerie / 
J= Senf / K= Sesamsamen / L= Schwefeldioxid und Sulfite / M= Lupinen / N= Weichtiere

いらっしゃいませ！ // Irasshaimase!

Wir servieren euch authentische, japanische Ramen, die wir auf unseren unzähligen Reisen durch Japan kennenlernen 

und selbst verkosten durften. Unsere Nudeln werden von uns täglich frisch, nach eigener Re-zeptur und auf einer eigens 

aus Japan importierten Nudelmaschine hergestellt. Alle Zutaten von der Brühe bis hin zur Tare (japanische Würzpaste) 

sowie die Toppings werden bei uns ohne Zusatz von Glutamat oder sonstigen Geschmacksverstärkern produziert. Die 

Zutaten importieren wir größtenteils aus Japan, unser Gemüse und Fleisch beziehen wir von regionalen Anbietern. Also 

lasst es euch schmecken - jetzt darf geschlürft werden!

#momoramenhhMOMO RAMEN LUNCH MO - FR 12-15 UHR *

EDAMAME F            € 7,70
Junge Sojabohnen & Meersalz VEGAN

SPICY EDAMAME F, K           € 8,70
Junge Sojabohnen, Meersalz, Sesam & Chili VEGAN

KIMCHI D            € 8,20
scharf fermentierter Kohl

GYOZA (VEGAN/HUHN) A           € 8,50
Teigtaschen, Shitaake/Chicken, Cabbage VEGAN

SHOYU A, C, D, F,            € 12,50
Doppelt fermentierte Sojasauce von der Insel Shodoshima, Hühnerbrühe, Shitaake, 
Naruto Maki, Nori, Ei & wahlweise mit Chicken, Tofu oder Chashu (Schweinebauch)

MISO A, C, D, F, K            € 12,50
Miso Tare, Sprossen, Hühnerbrühe, Kohl, Karotte, Ei & wahlweise mit Chicken, Tofu oder Chashu (Schweinebauch)

SPICY MISO A, C, D, F, K           € 12,50
Miso Tare, Chili, Sprossen, Kohl, Karotte, Ei & wahlweise mit Chicken, Tofu oder Chashu (Schweinebauch)

TANTANMEN A, D, E, F, K           € 12,50
Sesam Miso Tare, grüner Szechuan Pfeffer, Hühnerbrühe, Pak Choi, Koriander, Erdnüsse, pikantes 
Chicken Hack & Frühlauch

TANTANMEN VEGAN A,  E,  F, K          € 12,50
Sesam Miso Tare, grüner Szechuan Pfeffer, Koriander, Erdnüsse, Pak Choi, pikantes Soja Hack & Frühlauch

LUNCH SET inkl. "MOMO Made Iced Tea" oder "MOMO Made Lemonade“     € 15,90

LUNCH SET inkl. Lunch Starter nach Wahl         € 22,90 
und  "MOMO Made Iced Tea" oder "MOMO Made Lemonade“

ALLE LUNCH RAMEN GIBT ES AUF WUNSCH AUCH VEGAN!

LUNCH ANGEBOT

RAMEN

EXTRAS

SHIO A, C, D,           € 17,40
Salz Tare, Hühnerbrühe, Yuzu, blanchierter Spinat, Limette, Frühlingszwiebeln, 
rote Zwiebeln, Ei & Chicken

TONKOTSU A, C, D          € 18,60
Cremige Schweinebrühe, 24 Stunden gekocht, 
Mu Err Pilze, Chashu, Frühlauch & Ei

SAPPORO STYLE MISO A, C, D, F, K         € 18,90
Miso Tare, Hühnerbrühe, Sprossen,  Karotte , Mais, Butter, Ei & 
wahlweise mit Chicken, Tofu oder Chashu (Schweinebauch)

MOMO STYLE SPICY MISO A, C, D, E, F, K        € 19,90
Chili Miso Tare,  grüner Szechuan Pfeffer, Hühnerbrühe, Mayu, Karotte, 
Chicken Hack, Sprossen, Ei & wahlweise mit 
Chicken, Tofu oder Chashu (Schweinebauch)

AJITAMA (1/2 MARINIERTES EI) € 2,50
ONSEN EI   € 3,90
MAYU   € 1,80
CHASHU    € 5,90
SCHWEINENACKEN  € 5,90
NARUTO MAIKI  € 2,10

CHICKEN  € 5,90
CHICKEN HACK € 5,90
TOFU HACK € 5,90
TOFU STÜCKE € 5,90
MENMA  € 2,70
SPICY BALL € 2,70
KIMCHI  € 5,90

BUTTER  € 2,50
MAIS  € 1,60 
EXTRA NUDELN € 4,90 
SZECHUAN PEFFER € 1,80 
SPROSSEN € 1,80 
SPINAT  € 1,80 
ERDNÜSSE € 1,90 

SHITAAKE  € 1,80 
NORI  € 1,80  
KORIANDER € 1,80  
RÖSTZWIEBELN € 1,80  
PAK CHOI  € 3,50 

* Ausgenommen sind Feiertage


